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QUELLI DELLA PIZZA

COD. 845 - BASE VESUVIO DM 30 ATM

PRODOTTO DA FORNO A LUNGA LIEVITAZIONE NATURALE.
Base per pizza precotta. Confezionata in atmosfera protettiva.
OVEN-BAKED PRODUCT WITH LONG NATURAL LEAVENING.
Pre-baked pizza base. Packaged in a protective atmosphere.

Conservare tra- Store at: 0 /+4'C

Da consumare preferibilmente entro il / Best before:
Lotto [/ Batch:

4.480 g € (16x 280 ¢)

Distribuito da / Distributed by:
DIAL srl “Quelli della Pizza” - Via Scarlatti, 26 20124 Milano (MI) - ITALY

www.quellidellapizza.com

Box: PAP20 ‘ | I| ‘
8056039883307

= Raccolta carta e cartone
% Paper and cardboard collection
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QUELLI DELLA PIZZA

i

IMPASTO AD ELEVATA IDRATAZIONE
High hydration dough

BASE PIZZA / PIZZA BASE

STESA E ALLARGATA A MANO
Every dough is kneaded by hand

LUNGA LIEVITAZIONE CON LIEVITO MADRE
Long leavening with sourdough

100% WITH SEA
VEGAN WATER
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Distribuito da / Distributed by / Distribué par / Vertrieb durch / Distribuido por / Distribuert av /
Gedistribueerd door / Distribueras av / Distribueres af / Jakelu:
DIAL sl “Ouelli della Piza” - Via Scarlati, 26 - 20124 Milano M) - ITALY - www.quellidellapizza.com

cod. 845 | dm. 30 cm
5609 (2x280g)

8056039 " 883307
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QUELLI DELLA PIZZA

BASE PIZZA / PIZZA BASE
IMPASTO AD ELEVATA IDRATAZIONE
High hydration dough

STESA E ALLARGATA A MANO
Every dough is kneaded by hand

LUNGA LIEVITAZIONE CON LIEVITO MADRE
Long leavening with sourdough
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